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Link do produktu: https://reasgarden.pl/piec-do-pizzy-srebny-p-16.html

Piec do pizzy (srebny)

Y Cena 579,00 zt
Dostepnos¢ Dostepny
Czas wysyiki 24 godziny
Numer katalogowy 56294 _AM
Kod producenta 56294_AM

Opis produktu

Firebox to niewielki, wszechstronny i sprytny piecyk do pizzy do uzycia na grillu lub nad dowolnym paleniskiem, gdzie zrédto
ciepta pochodzi z zewnatrz. Osobiscie uzywamy go palgc pod nim drewnem opatowym, co skutkuje niezwykle smaczng i
aromatyczna pizza.

To Innowacyjne urzadzenie jest w stanie przeksztatci¢ zwyktego grilla w wysokotemperaturowe urzgdzenie, nadajace sie
przede wszystkim do pieczenia pysznej pizzy, ktérej przygotowanie nie zajmie wiecej niz kilka minut, ale mozna go takze uzy¢
do przyrzadzania innych produktéw spozywczych.

Firebox dostarczany jest z kamieniem do pizzy o grubosci 12mm, posiada prosty wskaznik temperatury oraz uchwyty do
przenoszenia.

Zbudowany jest z dwuwarstwowej, izolowanej obudowy, ktéra zapewnia réwne rozchodzenie sie ciepta, gwarantujac wspaniate
efekty. Urzadzenie jest przenosne i lekkie, a jednoczesnie solidnie zbudowane i wytrzymate, co oznacza, ze mozesz z tatwoscia
uzy¢ go zawsze, gdy grillujesz na zewnatrz.

Z pomoca Flrebox'a oraz akcesoridw i przyrzadéw do gotowania, jakie mamy w ofercie, mozesz stworzy¢ prawdziwg,
profesjonalna kuchnie w dowolnym miejscu na zewnatrz i serwowacd pizze taka, jak z autentycznej wioskiej restauracji.

Jak to dziata?

Po umieszczeniu Fireboxa na ruszcie do grillowania, nalezy pozwoli¢ mu osiggna¢ idealng temperature, ktérg mozna odczytac
ze wskaznika na goérze. Najlepiej jest przypilnowac, aby temperatura nie byta zbyt niska ani zbyt wysoka - wtedy efekt bedzie
najlepszy.

Przygotowana pizze nalezy utozy¢ na kamieniu wewnatrz piecyka do pizzy Firebox za pomoca szufli do pizzy (kod 56219).
Bardzo przydatna jest takze waska szpatutka do pizzy (kod 56220) aby mdc obréci¢ pizze podczas pieczenia.

Temperatura w gtebi piecyka jest nieco wyzsza niz przy otworze, wiec zalecamy obrdcic¢ pizze po okoto minucie pieczenia.
Tak - z naszego doswiadczenia, pizza jest gotowa po 2 - 3 minutach od utozenia jej na kamieniu wewnatrz piecyka.

Efekt koncowy jest trudny do przekazania stowami - trzeba po prostu sprébowac tak przyrzadzonej pizzy. Nie da sie jej
poréwnac do pizzy z piekarnika, ktéra potrzebuje az 15 minut, przez co ciezko osiggna¢ odpowiednig konsystencje oraz smak.
Firebox piecze pizze w o wiele wyzszej temperaturze, dzieki czemu sktadniki zachowujg swiezy smak, a ciasto osigga
perfekcyjna konsystencje (moze by¢ miekkie lub chrupiace - zaleznie od czasu spedzonego w piecyku). Z pewnoscig pizza
poréwnywalna jest do tej z bardzo dobrych, wtoskich pizzerii.

Piecyk nie posiada wtasnego Zrédta ciepta. Nalezy go uzywac na grillu gazowym, weglowym lub nad otwartym ogniem.
Chetnie odpowiemy na wszelkie pytania zwigzane z tym produktem. Zapraszamy do kontaktu.

Wysokos¢ 15cm

Szerokos¢ 40cm

Srednica/Gteboko$¢ 35cm

Materiat Stal nierdzeswna i kordieryt
Kolor Stal nierdzewna

Waga w opakowaniu 8,5kg

Opakowanie wys x szer x dt (cm) 20x40x40
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